eodiPaviahaa

in qualche modo un
ritorno al passato il
-corsoin Agrifood su-
A_J stainability, che do-
Pounannodigestazione ha
presoilviail 3 ottobre all’U-
niversita diPavia.

Una laurea magistrale
plus (ai due anni dispeciali-
stica se ne aggiunge uno di

stage in azienda), in lingua

inglese, che richiama quel-
lo esistente dalla fine del
’700 sino al 1870 e che ave-
va una notevole tradizione
primadiscomparire coniu-
nitad’Italia.

I corso attuale € dunque
anche un’operazione di re-
cupero, ma con lo sguardo

decisamente proiettato ver-
en itami criiciali Ai 1in’aeri-

rifood Sustaing
€r formare gli es

.vvvlato quest'annoil corsg dj S

Sipunta moltosulla
multidisciplinarieta
Coinvoltoilmondo
agricolodella
provincia. Docenti
anche dall'estero

ecializzazione ininglese ch
Pecializzazione in Inglese che prevede anche untirocinioin azienda

bﬂity, I.a nuova laures
pertidi produzioni green

concetto della sostenibilita
€sempre piti presente.
L'obiettivo ¢ quello di for-
mare figure professionali in-
novative, specialisti di pro-
duzioni agroalimentari di
qualita ottenute in modo
piligreen, esperti alimenta-
ri in grado di pianificare e
gestire la produzione sotto
diversi profili, sia nell'ambi-
to della filiera agricola che
della post-produzione. Si
tratta di un corso che punta
molto sullamultidisciplina-
rieta, visto che coinvolg.e
ben nove dipartimenti uni-
versitari ed € internaziona-
le, con docenti di Pavia e di
tuttoilmondo.
«’ambizione ¢ fare un
corso di laurea internazio-
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re sul Mmercato mondiale, e

e punuaformareunagro-
nomo a trecentosessantg
gradi, che non sj limit; afy
fase deHz_i coltivazione mga
che sappia cogliere questa
sfida del green, dj una pro-
duzione sempre meng lega-
ta all'uso della chimica —
aveva spiegato il professor
Graziano Rossi, docente dj
Botanica ambientale appli-
cata a Scienza della terra e
dgll’ambiente (ed esperto
di pigante in via di estinzio-
ne), incaricato di elaborare
il Progetto e coordinare no-
ve dipartimenti — Pavia poi
conisuoiospedalielaricer-
ca sulla nutrizione da il suo
Importante contributo. Gj
sonosettori poco coperti co-
me lagricoltura biologica,
o quella convenzionale che
cerca la via per una sosteni-
bilita ambientale e cibi sa-
ni».

Il progetto ha successiva-

mente superato il vaglio mi-
nisteriale e all'inizio di otto-
bresié potutipartire. L'idea
diun corso con queste carat-
teristiche ha ricevuto un’ot-
tima accoglienza da parte
delmondo agricolo pavese,
coinvoltonellasuaelabora-
zione gia nella fase iniziale,
dalla primavera fino al set-
tembre 2021, tra imprese e
rappresentanze varie dei
produttori, acominciare ov-
viamente le dalle associa-
zionidicategoriaedallaCa-
meradi Commercio. —



